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Subtelny smak
LATTE DELICATO

SKLADNIKI:
© 50 ml espresso
2 100 ml mleka

© wiorki czekolady
do dekoracji

Mleko podgrzej, spien i wlej do wysokiej szklanki — powinno zajmowac okoto 2/3 jej objetosci.
Poczekaj az Izejsza warstwa pianki uniesie sie do goéry. Powoli, cienkim strumykiem dolewaj
espresso. Kawa utworzy posrodku piekny, ciemny pas. Nat6z na wierzch reszte mlecznej
pianki i udekoruj wiérkami czekolady. Podawaj z tyzeczka o dtugiej raczce.

PRZYGOTUJ LATTE Z KAPSULKI LAVAZZA BLUE DELICATO!
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Rozgrzewajgca stodycz
CAFFE CON PANNA

SKLADNIKI:

© 200 ml americano

© 1tyzeczka czekolady
Lavazza

© 1tyzeczka cukru
© 50 ml mleka

© 3 tyzki bitej Smietany

Przygotuj 200 ml kawy americano (czyli rozcienczonego gorgcg woda espresso). Schtodzone
mleko ubij razem z czekoladg i cukrem, przelej do szerokiej filizanki, a nastepnie zalej je kawa
americano. Udekoruj bitg Smietang i podawaj ze szklankag chtodnej wody.

PRZYGOTUJ CAFFE CON PANNA Z KAPSULKI LAVAZZA BLUE DELICATO!
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Przyjemnosc z klasg
CAPPUCCINO CREMA

SKELADNIKI:

" © 50 ml espresso
2 100 ml mleka

; © wiorki czekolady,
kakao lub cynamon
do dekoracji

Spien mleko nadajac mu gtadka, jednolitg konsystencje. Do kawy ostroznie dodawaj mleko
w taki sposéb, aby pianka pozostawata na powierzchni napoju. Najlepszy efekt uzyskasz
stosujgc proporcje: jedna czes¢ cieptego mleka, jedna aromatycznego espresso i jedna
puszystej mlecznej pianki. Udekoruj czekoladowymi drobinkami, kakao lub cynamomen.
Podawaj w podgrzanej, duzej filizance.

PRZYGOTUJ CAPPUCCINO Z KAPSULKI LAVAZZA BLUE INTENSO!
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Zastrzyk energii
CAFFE FREDOLO

SKLADNIKI:
© 50 ml espresso
© kostki lodu

© ulubiony syrop
Monin (ewentualnie)

Przygotuj mocne, aromatyczne espresso. Dodaj kilka kostek lodu, ktére w gorgcym naparze
zaczna przyjemnie i orzezwiajgco musowac. Podawaj w niewielkiej szklance.
Dla urozmaicenia mozesz dodac do kawy kilka kropli ulubionego syropu Monin.

PRZYGOTUJ FREDOLO Z KAPSUtKI LAVAZZA BLUE TIERRA!
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Kuszgco migdatowa
CAFFE MACCHIATO AMARETTO

SKLADNIKI:

© 50 ml espresso

© 100 ml schtodzonego
mieka 2-3%

© syrop Monin Amaretto

Przygotuj aromatyczne espresso ze 100% arabiki. Do doskonale kremowej kawy dodaj
odrobine syropu amaretto. Spien mleko i na espresso natdz delikatnie mleczna pianke tak, by
nie wymieszata sie z kawa. Mozesz tez przygotowac espresso na bazie Lavazza Decaffeinato
— doskonatej mieszanki brazylijskiej arabiki w wersji bezkofeinowej.

PRZYGOTUJ MACCHIATO Z KAPSULKI LAVAZZA BLUE DELICATO LUB DECAFFEINATO!
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Rozgrzewajaca i stodka
CAFFE MOCCA AL CIOCCOLATO

SKLADNIKI:

© 50 ml espresso

© goraca czekolada
lub syrop Chocolate
Cookie Monin

© mleko do spienienia

© do dekoracji: bita
$mietana, czekolada
lub cynamon

Proporcje sktadnikéw klasycznej mokki to: 1/3 kawy, 1/3 czekolady i 1/3 spienionego mleka.
Podgrzane mleko spien tak, by uzyskac aksamitna, gesta piane. Do wysokiej szklanki wlej
zaparzone espresso, dodaj rozpuszczong czekolade Lavazza lub syrop Chocolate Cookie
Monin oraz uzupetnij mleczna pianka. Udekoruj bitg Smietang i pokruszonymi kawatkami
czekolady lub cynamonem.

PRZYGOTUJ MOKKE Z KAPSUtKI LAVAZZA BLUE CREMA DOLCE!
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Smak ciasteczek
LATTE COOKIES

SKLADNIKI:
© syrop Monin

Chocolate Cookie
© 50 ml espresso
© 100 ml mleka

© wiorki czekolady
do dekoracji

Do wysokiej szklanki wlej gorgce espresso. Nastepnie podziel porcje mleka na 2 czesci.
Pierwsza podgrzej i spien, wlej mleko do szklanki powoli i cienkim strumieniem, tak aby warstwy
nie wymieszaty sie. Do drugiej porcji mleka dodaj syrop Monin Chocolate Cookie, podgrzej

i spien razem z syropem. Do szklanki wlej powoli spienione mleko z syropem. Na catos¢ natéz
reszte mlecznej pianki. Udekoruj widrkami z czekolady. Podawaj z tyzeczka o dtugiej raczce.

PRZYGOTUJ LATTE Z KAPSULKI LAVAZZA BLUE CREMA DOLCE!
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Zmystowa rozkosz
CAFFE ESPRESSO MACCHIATO

SKLADNIKI:

© 50 ml espresso

© 100 ml schtodzonego
mieka 2-3%

Przygotuj espresso i spien mleko. Na espresso natéz delikatnie mleczng pianke tak, by nie
mieszata sie z kawa. WSKAZOWKAjak uzyskac naprawde gestq, apetyczng pianke: wtgcz
dysze i poczekaj az sptynie troche wody; zanurz dysze tuz pod powierzchnig mleka, przechyl
pojemnik pod katem 45 stopni i ponownie wtgcz spieniacz; gdy mleko zacznie wirowacd

na kilka sekund zanurz dozownik gtebiej.

PRZYGOTUJ MACCHIATO Z KAPSULKI LAVAZZA BLUE INTENSO LUB DELICATO!

w
(&den) | tauhun



Pachngaca cynamonem
CAFFE MAROCCHINO

SKLADNIKI:

© 50 ml stodkiego
espresso

0 czekolada Lavazza
2 mleko

© cynamon
do dekoracji

Przygotuj stodkie espresso. Rozpus¢ czekolade w kapieli wodnej i wlej ja do przezroczystej
szklanki. Dodaj espresso, posyp odrobing czekolady Lavazza i potdéz na wierzch warstwe
uprzednio spienionego mleka. Udekoruj dwiema szczyptami cynamonu. Twoje marocchino
bedzie jeszcze delikatniejsze, gdy natozysz dodatkowg warstwe spienionego mleka

z dekoracja.

PRZYGOTUJ MAROCCHINO Z KAPSULKI LAVAZZA BLUE DELICATO!
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Chtodne orzezwienie
CAFFE FRAPPE

SKLADNIKI:

© 50 ml espresso

o syrop waniliowy
Monin Vanilla

© lody waniliowe

9 bita Smietana

Przygotuj mocne, aromatyczne espresso. Chtodng kawe zmiksuj z lodami i syropem
waniliowym Monin do uzyskania gtadkiej konsystencji. Udekoruj bitg Smietana i przygotu;j
podniebienie na niezwyktg eksplozje smaku i orzezwienia. Podawaj w wysokiej szklance.

PRZYGOTUJ FRAPPE Z KAPSULKI LAVAZZA BLUE CREMA DOLCE!
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WysSmienity napgj
DOLCE BEVANDA... BEZ KAWY

SKLADNIKI:

© syrop Monin
w ulubionym smaku:
Chocolate Cookie,
Caramel lub Vanilla

2 sSmietanka
w kapsutkach Lavazza
Blue Bevanda Blanca

Przygotuj Smietanke w kapsutkach Lavazza Blue Bevanda Bianca. Uzyj jej doktadnie tak samo
jak kapsutek Twojej ulubionej kawy czyli umies¢ kapsutke w ekspresie i przelej goragcag wodg
pod cisnieniem. Ciepty napdj polej odrobing ulubionego syropu Monin.

PRZYGOTUJ NAPOJ Z KAPSULKI LAVAZZA BLUE BEVANDA BIANCA!
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Podwdjna rozkosz
DUETTO CIOCCOLATO

SKLADNIKI:

© 30 ml espresso
© okoto 60 ml mleka

© bita Smietana Lavazza
Spumina Cioccolato

Przygotuj specjalng dwudzielng szklanke dostepng w sklepie coffeeclubeden.pl. W jednej
komorze przygotuj aromatyczne cappuccino: spiefi mleko nadajac mu gtadka, jednolita
konsystencje a nastepnie dolej je do espresso w taki sposéb, aby mleczna pianka
pozostata na powierzchni napoju. W drugiej komorze szklanki umiesc¢ delikatna jak mgietka
czekoladowaq pianke Spumina Lavazza.

PRZYGOTUJ CAPPUCCINO Z KAPSULKI LAVAZZA BLUE INTENSO!
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